Schmitt Gastronomie

wir kochen fur Sie . . .

Menu 1

Meni 2

Donnerstag,

09.04.2026

Schweineschnitzel s 5 1.1k
Pfefferrahmsauces ap.ciux
Nudelna.ci
Farmersalats as.ci1..k

. g Ofenfrischer Semmelbraten,sci.guk Das Essen fiir
EO 8 Bratensaucesas.ciox Ostermontag, den 06.04.2026
g S Rosenkohlag.c1ux bitte bis spatestens Mittwoch,
=g Salzkartoffeln den 01.04.2026 bestellen
o
Vegetarisch
b Hirtenrolle "griechische Art",s.c1.1 Spaghetti "Funghi”c,
éo 8 Hacksteak mit Rahmirischkéseftillung Champignon-Kéase-Sahnesauce sag.ci.0k
8 g Ratatouillegemtisea g.c1.u.k Blattsalat mit Krauterdressingsas.ci.0x
A~ Reisnudelnc;
o
= ﬁ Hahnchen Knusperfilet,; Blumenkohl - Brokkoligratin sag.ci.g
g 8 Gefltigelrahmsauces as.c1.0x mit Schinkenstreifens 5
E g Leipziger Allerleiss.ci..x Béchamelsauces ap.ciixk
E 0 Kartoffelptirees s as.ci,10k Salzkartoffeln
=]
Vegetarisch

Badischer Apfelstrudels .,
Warme Vanillesauce; a5

Spatzleaciig

© v '
. %1 Gebackenes Seelachsfilets s ci.1 "Bauerntopf's s 5a.c1,u0.k
EO S Krautersaucesas.ciik Eintopf mit Hackfleisch, Kartoffel- und
'Q g Fruhlingsgemuiseas.ci.uk Paprikawtirfel
~ s Butterkartoffelns Brotchenc:

-

Essen fiir Samstag, Sonntag und Montag bitte

o) = bis Donnerstag bestellen oder abbestellen.

2N Hahnchenschenkel s . . .
EO =) Gefltigelius An Samstagen, Sonn- und Feiertagen ist keine
3 geJuSsab.C1IK Umbestellung moglich.

g Kohlrabigemitisea g.c1.0.k

— Kartoffelpfllreeg,e,A,B,c 1.LJ.K Zusatzstotte: Allergene:

) 1=Farbstoff A=Eier G=Lupinen
2=Konservierungsstoff B=Milch (Lactose) H=Sesam
3=Antioxidationsmittel C=Gluten (Getreide) C1:Weizen I=Soja
4=Geschmacksverstarker C2: Roggen, C3: Gerste, C4: J=Sellerie

© 5=Siissungsmittel Hafer, C5: Dinkel, C6: Kamut, K=Senf

2 N Schweinegeschnetzeltess, AB,C1,HJ,K 6=Phosphat C7: Emmer, C8: Einkorn, L=Fische
ED 8 7=gewachst C9: Griinkern M=Krebstiere
E < Pariser KarottenA‘B,cLJ,K 8=geschwarzt D=Erdntisse N=Weichtiere
(<) O. 9=geschwefelt E=Niisse / Schalenfriichte
A o

(Details siehe Menti)
F=Schwefeldioxid / Sulphite

Schmitt Gastronomie Tel. 0 64 52 / 14 56

Technologisch unvermeidliche Spuren kénnen nicht ausgeschlossen werden.

35108 Allendorf, Eder, Ringstrafie 7

Fax 0 64 52 / 60 64, E-Mail kueche@schmitt-gastronomie.de Wir wiinschen Guten Appetit!

Montags - freitags bitte bis 8:30 Uhr bestellen!

Anderungen vorbehalten




