Schmitt Gastronomie

wir kochen fur Sie ...

Tagesgericht - a 7,00 €
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Zusatzstoffe:

1 = Farbstoff, 2 = Konservierungsstoff, 3 = Antioxidationsmittel, 4 = Geschmacksverstarker, 5 = Sissungsmittel, 6 = Phosphat, 7 = gewachst, 8 = geschwarzt, 9 = geschwefelt

Allergene:
A = Eier, B = Milch (Lactose), C = Gluten (Getreide), C1 = Weizen, C2 = Roggen, C3 = Gerste, C4 = Hafer, C5 = Dinkel, C6 = Kamut, C7 = Emmer, C8 = Einkorn, C9 = Griinkern,
D = Erdniisse, E = Nisse /Schalenfriichte (Details siche Menii), F = Schwefeldioxid & Sulphit, G = Lupinen, H = Sesam, | = Soja, J = Sellerie, K = Senf, L = Fische, M = Krebstiere, N = Weichtiere

Technologisch unvermeidliche Spuren kénnen nicht ausgeschlossen werden

Telefonnummer: 0 64 52/14 56 Fax: 064 52/60 64 e-mail: kueche@schmitt-gastronomie.de



